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KÖKSBRANDSKYDD – R102 ANSULEX 
Manuellt & Automatiskt säcksystem enligt SBF 508 
 
 
 
En brand i kökets fritös eller stekbord kan få förödande 
konsekvenser för verksamheten. 
Nu finns det ett sätt att skydda köket från allvarliga tillbud. 
Ansulex R102 är det släcksystem som flest svenska 
kommersiella kök väljer att installera. R102 är ett prisvärt och 
effektivt släcksystem som skyddar apparatur och imkåpa vid 
händelse av brand. Systemets flexibla design gör att det 
passar alla typer av tillagningskök och ventilationskåpor. 
 
Funktionsbeskrivning 
 
Ansulex R102 är ett mekaniskt system med både manuell- och 
automatisk aktivering. Detta är ett krav enlig SBF 500:8 
Manuell aktivering sker via ett draghandtag som placeras på 
lämplig plats i köket. Normalt på väggen vid närmsta 
nödutgång. Vid tillbud så drar personalen i handtaget och 
systemet aktiveras omedelbart. 
Automatisk aktivering sker via smältlänkar. Dessa placeras 
normalt i filterhuset under frånluftsanslutningen. När 
smältlänken utsätts för hög värme så brister den och systemet 
aktiveras. Lämpligt gradtal för aktivering beror på vilken typ 
av kök som skyddas. Smältlänkar kan väljas mellan 138-260gr 
 
Släckvätskan ANSULEX släcker effektivt oljebränder och kyler 
samtidigt heta ytor i släckzonen. Vätskan är en kaliumbaserad 
saltlösning som är ofarlig för personal och lätt att sanera efter 
aktivering. Ansulex har marknadens lägsta pH värde och är 
därmed skonsamt mot kökets rostfria inredning. 
 
Regler och Godkännanden 
 
Ansulex R102 är testat och godkänt enligt den amerikanska 
NFPA-standarden för släckanläggningar i restaurangkök, NFPA 17 A 
Systemet uppfyller även krav enligt SSEN 17446 / SBF 508 
 
I Sverige är Ansulex R102 accepterad av 
myndigheter, försäkringsbolag och Sjöfartsverket. 
R102 är standardutrustning världen över hos de stora 
hamburgerkedjorna som McDonald's, Burger King och MAX.  
Systemet skyddar kök på passagerarfärjor, handels- och 
örlogsfartyg. I Sverige finns tusentals R102 system 
installerade i restauranger, personalkök, grillar etc. 
 
Service och Underhåll 
 
För att garantera systemfunktioner vid aktivering skall service utföras 
minst två (2) gånger per år. Samtliga funktioner ska kontrolleras och                                                        
rörsystem med munstycken rengörs. Service utförs av certifierad FirePress 
tekniker och enligt tillverkarens anvisningar 

 

 

 


